
 

雲南農業大學之雲港澳台創意農業發展論壇見聞 

筆者於 108 學年度上學期前往參與雲港澳台創意農業發展論壇，進行為期五

天的學習與參訪。期間聽到國立屏東科技大學段兆麟教授分享其對休閒產業以及

農業結合之見聞，並分享台灣多處實際經營並成功之實例，主要為一、二、三級

產業結合於一休閒產業場域，為「產業六級化」計畫。此計畫在日本已行之有年

(日本農林水產省於 2010 年提出「糧食 x農業 x農村基本計畫」配合當時農山漁

村的六級產業化生產(一級）x農產加工(二級)x 直銷(三級)的產業發展模式,唯

一新穎以及具創見性之計畫，也因此段教授積極地向與會者分享此計畫在台灣應

用以及實際第一線的現況。其參展的論文中提到「創意農業發展是延伸農業生產、

農村生活、鄉村生態等功能性資源，融合農業一、二、三級產業特性，配合市場

發展，不斷地透過體驗活動設計吸引遊客，增加鄉村產業產值，促進農民增收。

意即創意農業讓農業從生產導向轉變為市場導向的特色產業」為段教授實際以產

業六級化以及創新性角度審視台灣鄉村農業之心得。 

另外，郭詩毅教授所創辦的茶田計畫為令筆者感到最有溫度的創新農業計畫，

從計畫中也能體現出創辦人對社會以及農業的溫柔回饋。創辦人郭詩毅為退休教

授，自退休後開始著手雲南普洱茶的生產，因其醉心於普洱茶；出於一份對普洱

茶的喜好，數次遊歷雲南茶山而不疲，但茶山位處偏遠山區，當地村落謀生不易，

和台灣許多偏鄉農村依樣面臨壯年人口外流的問題，也因此出現村落原民文化傳

承及隔代教養的問題，讓許多孩子因家境清寒而中輟學業，令創辦人動容不已，



 

因此發起茶田計畫─以契作助農，關懷弱勢為推動目標，以環境友善方式育養茶

田，人道關懷合作茶農，為保育茶山及老茶樹盡心盡力，唯一良好之農業模式。 

茶的創新不只於此，本校休健系之黃金鷹教授此次也提出了台灣茶文化之創

新─推廣台茶系列並提出製茶技術研發以紅烏龍為例。台灣地理氣候優，非常適

合茶樹生長，也因此催生了全台均有個特色之茶種，而紅烏龍茶並非新茶樹種，

而是創新其製茶技術。茶葉為虛驚製之農產品，不同的製作工序產生各異的茶品

項，其中烏龍茶為所有茶類中製作工序最繁瑣的，而紅烏龍得名於茶湯色澤呈明

亮之橙紅色，與傳統烏龍茶製成最大差別在加重發酵程度，著重萎凋與攪拌過程，

其發酵程度須達 70%以上，為目前所有部分發酵的青茶中發酵程度最高者，其茶

湯偏向紅茶色澤，滋味卻偏烏龍茶，滋味甘甜醇厚且具熟果香，為一非常吸引筆

者嘗試品茶之茶種，也在此次雲南行中向老師學習了很多關於茶道的知識，但相

對於博大精深的茶道文化，筆者認為自己太過膚淺還有很多需要向老師學習的地

方。 

筆者此次至雲南農業大學參與論壇吸收許多關於創新農業的新知外，期間有

幸與許多與會者結識、交流，此行也受到同行夥伴諸多照顧，在此感謝此行中所

有的與會者與主辦方的熱情招待，讓筆者有一次特別且充實的雲南體驗。 



 

筆者與同行與會者輿論壇前合照 

於合照拍攝中忙碌的主辦單位 



 

筆者參觀晨農生態園所見之作物及瓜棚 

筆者參觀省立雲南博物館與其他與會者合照於國慶遊行花車前 



 

筆者於論壇分組討論時拍下兩位傑出講者 

為論壇場外得獎論文展板(左圖)及展示雲南農大研究成果(右圖) 



 

筆者參訪轎子雪山所攝之美景 

活動與會者於轎子雪山登山起點之合照 


